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Restaurace Pod Zeleným dubem je

místem s klidnou a příjemnou

atmosférou, vhodným pro firemní

setkání a pracovní události.

Poctivá gastronomie z kvalitních

surovin, profesionální servis a osobní

přístup našeho týmu u nás tvoří

vyvážený celek.

Vytváříme prostředí, ve kterém se

obchodní jednání, firemní obědy či

večerní setkání mění v kultivovaný 

a přirozený zážitek. 

Důraz klademe na spolehlivost,

flexibilitu a hladký průběh každé akce.

L O K A L I T A  A
D O P R A V N Í

D O S T U P N O S T

O  N Á S

Restaurace Pod Zeleným dubem se nachází ve Starém
Bohumíně, na náměstí svobody, s výbornou dostupností z
Ostravy i širšího regionu. Díky blízkému napojení na dálnici D1
je místo snadno dostupné autem, zároveň je dobře
dosažitelné i veřejnou dopravou.

Strategická poloha na česko-polském pomezí umožňuje
pohodlný příjezd hostům z obou stran hranice.



Z A J I Š Ť U J E M E  K O M P L E T N Í

G A S T R O N O M I C K É  A  

O R G A N I Z A Č N Í  Z Á Z E M Í  P R O :

vánoční večírky

konference

plesy

coffee break

C E L O D E N N Í  M E N U  P R O  

F I R E M N Í  A K C E  A  P L E S Y

školení

sympózia

teambuilding

prezentace

slavnostní přípitek

polévka, hlavní chod

sladký bar

bohatý teplý i studený raut

neomezený balíček nealko nápojů

neomezená konzumace kávy

 značky Kafar a čaje



PRONÁJEM PROSTOR

Nab í z íme proná jem var iab i ln ích  sá lů  vhodných  pro

f i remn í  akce ,  ško len í ,  kon fe rence ,  spo lečenské  večery

i  p lesy .  P roná jem l ze  rea l i zovat  samostatně  nebo v

kombinac i  s  komple tn ím gast ronomickým 

a  o rgan i začn ím za j i š těn ím.

Součást í  p roná jmu je  zák ladn í  techn ické  a  p rovozn í

zázemí .  Rozsah  proná jmu ,  časový  harmonogram i

dop lňkové  s lužby  p ř i způsobu jeme ind iv iduá ln ím

požadavkům k l i en ta .

Kapac i ta  p ros to r  se  odv í j í  od  zvo leného

uspořádán í ,  t ypu  akce  a  požadavků  na  techn ické  i

gas t ronomické  za j i š těn í .  Var iab i ln í  p ros to ry  s

možnost í  p ropo jen í  č i  oddě len í  sá lů  umožňu j í

rea l i zac i  akc í  až  p ro  200 osob na  jednom mís tě .

KAPACITA PROSTOR



TECHNIKA A VYBAVENÍ
PRO FIREMNÍ AKCE

Pro  vaše  f i remn í  se tkán í ,  š ko len í ,  workshopy  nebo konfe rence  nab í z íme komple tn í

techn ické  zázemí ,  aby  každá akce  proběh la  h ladce a  p ro fes ioná lně :

Zák ladn í  vybaven í

P ro jek to r  a  p lá tno  př i způsobené ve l i kos t i  m ís tnos t i

F l ipchar ty  a  b í lé  tabu le  s  f i xami  a  poznámkovými  b loky

Konfe renčn í  ozvučen í  s  možnost í  m ik ro fonů  

Pok roč i lá  mu l t iméd ia  a  s lužby

S tab i ln í  W i-F i  p ř ipo jen í  p ro  účastn í ky  i  p rezentu j í c í

Možnos t  napo jen í  no tebooků ,  tab le tů  a  USB/HDMI  za ř í zen í

Reproduk to ry  a  aud io  sys témy pro  hudbu ,  v idea nebo e fek ty

Techn ická  as i s tence  a  podpora

Pro fes ioná ln í  techn ická  as i s tence  na  mís tě  p ro  zapo jen í  a  ov ládán í  za ř í zen í

Tes tován í  a  p ř íp rava prezentac í  p řed  akc í

Da lš í  možnos t i

Svě te lná  techn i ka  p ro  večern í  akce  č i  p rezentace

Nastav i te lné  svě te lné  scény  pro  pód ia  a  s lavnos tn í  čás t i  

F lex ib i l n í  rozmís těn í  s to lů  a  p ros to r  pod le  typu  akce

D íky  modern ímu techn ickému vybaven í  a  podpoře  našeho týmu za j i s t íme ,  že

vaše  f i remn í  akce  proběhne bez  s t resu ,  p ro fes ioná lně  a  s  max imáln ím

komfor tem pro  všechny  účastn í ky .



C O F F E E
B R E A K

BAS IC –  k rátká  přes távka

Káva ,  ča j

Voda ,  džus

S ladké  peč ivo

PREMIUM – pů ldenn í  /ce lodenn í  akce

Káva ,  ča j

Voda ,  džus

S ladké  i  s lané  občers tven í

Dezer ty ,  ovoce

Sýrový  a  uzen inový  výběr

ORGANIZACE  A  SERV IS

Př íp rava cof fee  b reaku  př ímo na sá le  nebo v

předsá l í

Časové  př i způsoben í  p rogramu k l i en ta

Možnost  kombinace s  tep lým rautem nebo

serv í rovaným obědem

Cof fee  break  je  vhodným dop lňkem f i remn ích  ško len í ,

kon fe renc í ,  p rezentac í  a  porad .  Za j i š ťu jeme komple tn í

se rv i s  p ř ímo na sá le  nebo v  p ředsá l í ,  s  možnost í

p ř i způsoben í  rozsahu i  časován í  d le  p rogramu akce .



přípitek

HLAVNÍ CHOD:
Varianta I 

(hotové sestavy na výběr): 
tradiční hovězí svíčková na smetaně,

     2 druhy knedlíků, brusinkový terčík

konfitované kachní prso, bramborová
kaše s nádechem červené řepy,
glazovaná mrkev, demi glace s
červeným vínem

hovězí líčka na portském víně,
bramborová kaše, vídeňská cibule

medailonky z vepřové panenky/z krůty,
omáčka béarnaise, zelené fazolky 

     se sezamem, bramborový gratin 

kuřecí závitek se sýrem Gruyère 
     v kabátku z anglické slaniny, opékané  
     brambory, grilovaná brokolice

F I R E M N Í  

M E N U
1 5 6 0  K Č / O S



VARIANTA II  (+ 120 Kč /os.) 
(1 tác pro 6 osob, saláty a přílohy zvlášť):

hovězí slezská roláda plněná uzeným
masem a okurkami 
konfitované kachní stehýnko  
kuřecí Gordon Blue v cornflakes 
medailonek z vepřové panenky v
kabátku z anglické slaniny plněný
sušenou švestkou, nivou a vlašským
ořechem 
vepřová kapsa s uzeným sýrem a
brusinkami v panko strouhance 
krůtí závitek plněný sušenými rajčátky,
fetou a špenátem 
řízek z vepřové panenky 

Přílohy a saláty:
barevný salátek z bílého zelí
dušený salát z červeného zelí se
slaninkou a cibulí
fresh salátek s vinaigrette
šťouchané brambory s cibulí
americké brambory

Omáčky:
tradiční masová a smetanovo-
bylinková

DEZERT: 
káva + koláč, zákusek, řezy

STUDENÝ RAUT A TEPLÝ RAUT:
výběr našich masových specialit 
obložená sýrová prkna 
tatarský biftek s topinkami 
výběr masových i vegetariánských
chut ́ovek (finger foods) 
salát Caesar s kuřecím masem a
parmezánem 
řecký salát s olivami a balkánským
sýrem olivy
na teplo: kuřecí řízečky servírované s
pikantní omáčkou, domácí chléb s
česnekovým máslem
hovězí guláš nebo žebra v BBQ
omáčce



Teplý raut připravujeme vždy na míru – podle stylu vaší
akce, počtu hostů i jejich chutí.

Z pestré nabídky specialit vybíráme takovou kombinaci, aby
byl raut vyvážený, atraktivní a každý si našel to své.

(Orientační množství masa: cca 1,5 porce na osobu)

OBĚD / VEČEŘE FORMOU BUFETU

Možný výběr hlavních chodů
Masové varianty

kuřecí rolka s mozzarellou a sušenými
rajčaty
kuřecí stripsy v cornflakes / kuřecí
řízečky v panko strouhance
pečený losos s grilovanou zeleninou
pečená masová žebírka v domácí BBQ
omáčce
hovězí gulášek s chlebem, cibulkou a
kozími rohy
vepřová kapsa s uzeným sýrem a
brusinkami v panko strouhance
Ražniči z kuřecích stehen, sladkokyselá
omáčka, sezam
Medailonky z vepřové panenky/z krůty,
omáčka béarnaise, zelené fazolky se
sezamem, bramborová kaše
žebra v BBQ omáčce

bezmasé a vegetariánské varianty
camembert v listovém těstě
grilovaná zelenina / zeleninové ragú

Přílohy
grenaille – pečené brambůrky ve
slupce
hranolky „super crunchy“
americké brambory
šťouchané brambory s cibulkou
coleslaw salát
barevný zeleninový salátek
domácí chléb a výběr pečiva

Omáčky a doplňky
BBQ omáčka
tatarská omáčka
pikantní dip
smetanovo-bylinková omáčka
tradiční masová omáčka
kečup, hořčice, křen
demi glace

Cena 1290 Kč/osoba

 přípitek

DEZERT: 
výběrová káva z kávovaru + dezert 1,5
ks/os

DEZERT: 
káva + koláč, zákusek, řezy

STUDENÝ RAUT:
výběr našich masových specialit 
obložená sýrová prkna 
tatarský biftek s topinkami 
výběr masových i vegetariánských
chut ́ovek (finger foods) 
salát Caesar s kuřecím masem a
parmezánem 
řecký salát s olivami a balkánským
sýrem olivy

(doba trvání:  6 hodin)



S o u č á s t í  n a b í d k y  j e  n e o m e z e n ý  v ý b ě r  

n e a l k o h o l i c k ý c h  n á p o j ů :

100% džusy

Neper l i vá  voda s  c i t ronem

A l k o h o l i c k é  b a l í č k y

Ba l íček  1  –  Neomezený  a l koho l

P ivo ,  f r i z zante ,  nea l koho l ické  p ivo  a  v íno

Součást í  ba l íčku  je  také  naše  v las tn í  v íno  

   Oderberg ,   peč l i vě  vybrané  z  moravského 

   v inařs tv í  S ing  Wine

K  d ispoz ic i  po  ce lou  dobu akce

Cena:  329  Kč  /  osoba

Ba l íček  2  –  V las tn í  a l koho l  a  v íno  (korkovné)

Možnost  p ř inés t  v las tn í  t v rdý  a l koho l  nebo v íno

Pop la tek :  59  Kč  /  osoba (p lno le tá)

Zahrnu je  ledn ičku ,  l ed  a  p ř ip ravené  sk len ičky

Da lš í  nab ídka :

Řemes lné  domác í  p ivo  Oderberg  12 °  -   s leva  10%

P ivo  Radegast  10 ° ,  P i l sner  U rque l l  

V ína  z  našeho v inného l í s t ku  –  s leva  30  %

A l koho l  z  našeho nápo jového l í s t ku  -  s leva  40%

s ladký  bar  (2  ks/os)   550  Kč+ 149  Kč/os

Peps i ,  M i r inda ,  7up ,  Ton ic  -  129  Kč/os

O D M Ě N A  P R O  P E R S O N Á L

Ke  gast ronomickým a  o rgan i začn ím s lužbám je  úč tována

5% -  10%  odměna pro  obs luhu j íc í  personá l ,  k te rá  je

spraved l i vě  rozdě lena mez i  č leny  týmu pod í le j í c í  se  na

rea l i zac i  akce .

NEALKO A  ALKOHOL  –

NÁPO JOVÉ  BAL ÍČKY  

PRO VAŠ I  AKC I



S T Ř E D O M O Ř S K Á
tabule

S t ř e d o m o ř s k á  t a b u l e  v  p r é m i o v é m  p r o v e d e n í  j e
e x k l u z i v n í m  g a s t r o n o m i c k ý m  p r v k e m  u r č e n ý m
p r o  r e p r e z e n t a t i v n í  f i r e m n í  a k c e  a  s e t k á n í  s
k l í č o v ý m i  p a r t n e r y .

K o m b i n a c e  p e č l i v ě  v y b r a n ý c h  z r a j í c í c h  s ý r ů ,
k v a l i t n í c h  u z e n i n  a  a u t e n t i c k ý c h
s t ř e d o m o ř s k ý c h  s p e c i a l i t  v y t v á ř í  h a r m o n i c k ý
c e l e k ,  k t e r ý  z a u j m e  c h u t í  i  v i z u á l n í  p r e z e n t a c í .

D ů r a z  k l a d e m e  n a  p ů v o d  s u r o v i n ,  č e r s t v o s t  a
e l e g a n t n í  z p ů s o b  s e r v í r o v á n í .  T a b u l e  p ř i r o z e n ě
d o p l ň u j e  r a u t o v é  p o j e t í  a k c e  a  s t á v á  s e
v ý r a z n ý m ,  a v š a k  k u l t i v o v a n ý m  s t ř e d o b o d e m
s p o l e č e n s k é h o  p r o s t o r u .

Součástí tabule je výběr:
Foccacia s bylinkami
Rustikální bageta
Sýr Feta CHOP s bylinkami a olivovým olejem
Hummus s tyčinkami grissini
Tzatizki 
Pesto rosso / verde
Řecký nefiltrovaný olivový olej 0,3%: 

       s česnekem, chilli papričkami, rozmarýnem

Exkluzivní možnost rozšíření:
Jamon de bodega - tradičně sušená šunka z Pyrenejské oblasti,
která podtrhne luxusní a autentický charakter celé tabule.



S L A D K Ý  B A Rv našem provedení

S L A D K Ý  B A R  P Ř I P R A V U J E M E  P Ř Í M O  N A  M Í S T Ě  A K C E  Z  P E Č L I V Ě
V Y B R A N Ý C H  P Ř Í R O D N Í C H  S U R O V I N  S  D Ů R A Z E M  N A

Č E R S T V O S T ,  V Y N I K A J Í C Í  C H U Ť  A  V I Z U Á L N Í  E L E G A N C I .
T E N T O  Z Á Ž I T K O V Ý  K O U T E K  J E  N E J E N  G U R M Á N S K O U

L A H Ů D K O U ,  A L E  T A K É  E L E G A N T N Í M  D O P L Ň K E M  K A Ž D É  A K C E .



N E A P O L S K Ápizza
Neapolská pizza – zážitek přímo před očima hostů.

Oživte akci živou přípravou neapolské pizzy.

Zkušený pizzaiolo ze Slice of Napoli používá

originální italské suroviny a tradiční techniky a

připraví pizzu přímo před hosty – od tvarování

těsta po bleskové pečení.

Tato služba je nejen gurmánskou lahůdkou, ale

také elegantní atrakcí, která dodá akci

nezapomenutelnou atmosféru

LIVE COOKING



D E G U S T A C E  R U M Ů
R U M  E X P E R I E N C E

Nechte  hosty  ob jev i t  svět  kva l i tn ích  rumů pod

veden ím našeho exper ta  na  rumy ,  k te rý  osobně

vyb í rá  a  představu je  ne j lepš í  značky  a  druhy .

Hosté  ochutna j í  peč l i vě  vybrané rumy ,  pozna j í

rozd í l y  mez i  světovými  a  loká ln ími  p rodukty ,  dozvěd í

se  o  h is to r i i ,  vý robě a  chuťových pro f i lech .

Degustace  je  ne jen  gurmánským záž i t kem,  a le  i

edukat ivn í  ak t i v i tou  –  hosté  s i  osvo j í  zák lady

degustace  a  nauč í  se  párovat  rumy s  vhodnými

dop lňky  a  dezer ty .

Možnost  p ř ip rav i t  p rů řezový  ba l íček  rumů ,  k te rý  se

s tane h lavn í  a t rakc í  vašeho večera  nebo eventu .

Co nás  od l i šu je :

P ro fes ioná ln í  p ř í s tup  –  rumy vyb í rá  a  prezentu je

náš  spec ia l i s ta  s  d louho le tou  zkušenost í .

Edukat ivn í  záž i tek  –  hosté  se  dozvěd í  o  různých

sty lech  rumů ,  je j i ch  původu a  vý robn ích

procesech .



Větš ina  res taurac í  dokáže  o  v íně  ř íc t  j en  zák ladn í  i n fo rmace .  

My  v  Pod Ze leným dubem nab í z íme vysoce  kva l i tn í ,  l oká ln í  i  

svě tová  v ína ,  k te rá  p ř ináše j í  s ku tečný  gurmánský  záž i tek .

Naše v íno  Oderberg

Vzn i k lo  ve  spo luprác i  s  rod inným moravským v inařs tv ím S ing  Wine .

Známe původ h roznů ,  j e j i ch  pěs tován í  i  v inaře  osobně .

V íno  je  p lné ,  a romat ické ,  ovocné a  dokona le  p i te lné

Záž i tek  s  naš ím somel ié rem

Na degustac i  za j i š ťu jeme pro fes ioná ln ího  somel ié ra ,  k te rý  hos ty

provede výběrem v ín ,  vysvět l í  j e j i ch  charak te r ,  vhodné párován í  

s  pok rmy a  zák lady  degustace .

P ř ip rav íme prů řezový  ba l íček  v ín  s  podrobnými  pop isy  a

doporučen ími ,  aby  degustace  by la  ne jen  lahodná ,  a le  i  edukat i vn í .

Co  nás  od l i šu je :

Nab í z íme kva l i tn í  moravská  a  svě tová v ína  za  ve lmi  p ř í zn i vé  ceny .

D í ky  naš í  m in i-v ino téce  l ze  v ína  nab ídnout  i  jako  dárky  p ro  hos ty

nebo suvenýry .

DEGUSTACE VÍN



PROSECCOstation

APEROLstation

V O Z Í K Y
Tématické

Cena obsahuje:

zlatý barový vozík

skleničky na prosecco

cooler s ledem bez omezení

sezónní ovoce 

svícny

Alkohol si můžete objednat sami

nebo od nás za příplatek. 

Exk luz i vn í  koutky  s  Apero l  

nebo P rosecco S ta t ion  

P roměn í  p ros to r  v  e legantn í  

a  h ravou  oázu  pro  hos ty .  

S ty lové  kok te j l y  a  sezónn í  spec ia l i t y

zpř í j emn í  každý  okamž i k  vaš í  akce .



G E N T L E M E N ’ Scorner

Gent lemen ’s  Corner

S ty lová  oáza  pro  hos ty ,  k te ř í  ch tě j í

vychutnat  p rémiové  l i hov iny ,  s ty lové

kok te j l y  a  so f i s t i kované spec ia l i t y .

Cena zahrnu je :

s ty l i zovaný  „ l udv í kovský  sek re tar iá t “  

k ř i š ťá lové  sk len ičky  a  kara fy

coo le r  s  ledem po ce lou  dobu akce

5 exk luz i vn ích  lahv í  a l koho lu  a  3

doutn í ky



Pod Ze leným dubem v íme ,  že  každý  deta i l  dokáže  vy tvoř i t

nezapomenute lnou  a tmosfé ru .  Od s to lován í  p řes  dekorace  

po  kvě t inové  aranžmá – vše  p ř ip ravu jeme s  oh ledem na e leganc i ,  

s ty l  a  harmon i i  ce lé  akce .

D í ky  v las tn ímu f lo r i s t i ckému s tud iu  a  týmu zkušených  dekoraté rů

nab í z íme možnost  komple tně  s laděného des ignu  pros to ru ,  k te rý

re f lek tu je  vaše  předs tavy  a  charak te r  akce .

Co je  zahrnuto  v  zák ladn í  výzdobě:

Sk len ičky  a  p ř íbory  p ro  všechny  hos ty ,

K lubové  ta l í ře  a  dekoračn í  p rvky  p ro  se rv í rován í  j íde l

Výzdoba nápo jového s to lu  a  s ladkého baru

Š i fonové  dekorace  v  něko l i ka  barevných  var ian tách

Sv ícny ,  sv íčky  a  e legantn í  s to ln í  dop lňky

Ubrusy  a  ubrousky  ve  vybraných  barvách

Čís la  s to lů ,  uv í tac í  tabu le  a  s to jany

Ch i l l ou t  zóna 

K O M P L E T N Í  V Ý Z D O B A  A  

D E K O R A C E  P R O  V A Š E  F I R E M N Í  A K C E



INFORMACE
DA LŠ Í

UBYTOVÁNÍ –  KOMFORT PRO 
VAŠE HOSTY

Pod Ze leným dubem nab í z í  86

komfor tn ích  lůžek :

25  k l imat i zovaných  poko jů  s  v las tn í

koupe lnou

1  poko j  p ro  h lavn í  hos ty  zdarma 

   (např .  V IP  poko j)

24  poko jů  p ro  os ta tn í  hos ty

Lůžka  zahrnu j í  možnost  p ř i s tý lek

K a p a c i t y  a  c e n y :
H lavn í  budova (33  lůžek)  –  25  490 Kč

Budova B  –  S ta rá  radn ice  

(53  lůžek ,  25  m od h lavn í  budovy)  –  34  990 Kč

Sn ídaně j sou  se rv í rovány  fo rmou 

švédského s to lu  od  8 :00  do  10 :00 .

Check- in :  od  13 :30 ,  Check-out :  do  10 :30 .

P ř i  reze rvac i  j ednot l i vých  poko jů  

(n i ko l i  ce lého  hote lu)  nab í z íme 5% s levu  

z  ak tuá ln ího  cen í ku .



TĚŠÍME SE NA SPOLUPRÁCI

K a ž d o u  f i r e m n í  a k c i  p ř i p r a v u j e m e

i n d i v i d u á l n ě  s  d ů r a z e m  n a  p r o f e s i o n a l i t u ,

d e t a i l  a  h l a d k ý  p r ů b ě h .

 R á d i  s e  s  V á m i  s p o j í m e  a  p ř i p r a v í m e

ř e š e n í  n a  m í r u  V a š í  s p o l e č n o s t i .

M a r k é t a  N é m e t h o v á

 P o d  Z e l e n ý m  D u b e m

T e l e f o n :  + 4 2 0  6 0 4  1 8 7  3 5 2

 E - m a i l :  m a r k e t a @ p o d z e l e n y m . c z

w w w . p o d z e l e n y m . c
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	ZAJIŠŤUJEME KOMPLETNÍ GASTRONOMICKÉ A  ORGANIZAČNÍ ZÁZEMÍ PRO:
	CELODENNÍ MENU PRO  FIREMNÍ AKCE A PLESY
	KAPACITA PROSTOR
	PRONÁJEM PROSTOR
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	COFFEE BREAK
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	OBĚD / VEČEŘE FORMOU BUFETU
	Teplý raut připravujeme vždy na míru – podle stylu vaší akce, počtu hostů i jejich chutí. Z pestré nabídky specialit vybíráme takovou kombinaci, aby byl raut vyvážený, atraktivní a každý si našel to své. (Orientační množství masa: cca 1,5 porce na osobu)
	Cena 1290 Kč/osoba
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	DEZERT:
	výběrová káva z kávovaru + dezert 1,5 ks/os
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	kuřecí rolka s mozzarellou a sušenými rajčaty
	kuřecí stripsy v cornflakes / kuřecí řízečky v panko strouhance
	pečený losos s grilovanou zeleninou
	pečená masová žebírka v domácí BBQ omáčce
	hovězí gulášek s chlebem, cibulkou a kozími rohy
	vepřová kapsa s uzeným sýrem a brusinkami v panko strouhance
	Ražniči z kuřecích stehen, sladkokyselá omáčka, sezam
	Medailonky z vepřové panenky/z krůty, omáčka béarnaise, zelené fazolky se sezamem, bramborová kaše
	žebra v BBQ omáčce
	bezmasé a vegetariánské varianty
	camembert v listovém těstě
	grilovaná zelenina / zeleninové ragú
	Přílohy
	grenaille – pečené brambůrky ve slupce
	hranolky „super crunchy“
	americké brambory
	šťouchané brambory s cibulkou
	coleslaw salát
	barevný zeleninový salátek
	domácí chléb a výběr pečiva
	Omáčky a doplňky
	BBQ omáčka
	tatarská omáčka
	pikantní dip
	smetanovo-bylinková omáčka
	tradiční masová omáčka
	kečup, hořčice, křen
	demi glace
	DEZERT:
	káva + koláč, zákusek, řezy



	STUDENÝ RAUT:
	výběr našich masových specialit
	obložená sýrová prkna
	tatarský biftek s topinkami
	výběr masových i vegetariánských chut´ ovek (finger foods)
	salát Caesar s kuřecím masem a parmezánem
	řecký salát s olivami a balkánským sýrem olivy
	ODMĚNA PRO PERSONÁL

	STŘEDOMOŘSKÁ

	tabule
	Součástí tabule je výběr:

	v našem provedení
	SLADKÝ BAR
	LIVE COOKING
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	NEAPOLSKÁ

	DEGUSTACE RUMŮ RUM EXPERIENCE
	DEGUSTACE VÍN
	PROSECCO
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	Tématické
	VOZÍKY
	APEROL
	station

	corner
	GENTLEMEN’S

	KOMPLETNÍ VÝZDOBA A  DEKORACE PRO VAŠE FIREMNÍ AKCE
	UBYTOVÁNÍ – KOMFORT PRO  VAŠE HOSTY
	Pod Zeleným dubem nabízí 86 komfortních lůžek:
	25 klimatizovaných pokojů s vlastní koupelnou
	1 pokoj pro hlavní hosty zdarma
	(např. VIP pokoj)
	24 pokojů pro ostatní hosty
	Lůžka zahrnují možnost přistýlek


	INFORMACE
	Kapacity a ceny: Hlavní budova (33 lůžek) – 25 490 Kč Budova B – Stará radnice  (53 lůžek, 25 m od hlavní budovy) – 34 990 Kč
	Snídaně jsou servírovány formou  švédského stolu od 8:00 do 10:00.
	Check-in: od 13:30, Check-out: do 10:30. Při rezervaci jednotlivých pokojů  (nikoli celého hotelu) nabízíme 5% slevu  z aktuálního ceníku.
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